
Le Groupe Yannick Alléno ouvre ses terrasses cachées de l'été 

@Simon Détraz

Entourée de verdure, la terrasse de Pavyllon Paris 

A Pavyllon au Pavillon Ledoyen et chez Père & Fils par Alléno à Beaupassage, les terrasses se
parent de leurs plus beaux atours pour les beaux jours. D'un côté, une terrasse entourée de
verdure pour déguster la gastronomie décomplexée du Chef Yannick Alléno ; de l'autre, une
terrasse dissimulée dans une cour arborée on l'on savoure les burgers gastronomiques du
Chef étoilé.

Dans le verdoyant carré des Champs-Elysées, le restaurant
étoilé Pavyllon déploie sa terrasse au toit amovible, à l'abri
des regards indiscrets.

Tout près des Champs-Elysées, connu des habitués et les
initiés, Pavyllon est une adresse où le service décontracté
s'allie à la gastronomie décomplexée du Chef Yannick
Alléno. 

Dès l'arrivée du printemps et jusqu'à l'automne, la carte
vivante se savoure au soleil : Asperges Blanches, pochées
et rôties à l'huile fumée, sauce Yuki's au gingembre ; The
"Cordon Bleu" pour deux, jus relevé au vin jaune et noix
de muscade ; Lasagnes vertes à la bolognaise et au
parmesan ; Man'ouché imbibé au curry aux herbes
poudrées, ail noir français, pistache et gingembre... 

On retrouvera également les
desserts du Chef Pâtissier Thomas
Moulin : Millefeuille chocolaté aux
agrumes confits "sans sucre",
caramel et cognac ; Sous voile,
une composition à la mangue
glacée et tagète cristallisée...
autant de savoureuses créations à
déguster en terrasse, tous les
jours, midi et soir. 

@Simon Détraz

Ouvert tous les jours midi et soir
Pavillon Ledoyen, Carré des Champs-Elysées
8, avenue Dutuit, 75008 Paris



Dans la cour de Beaupassage, la terrasse arborée de Père & Fils par Alléno

@Ilyafoodstories

@Ilyafoodstories

Dans le cadre très privilégié de
Beaupassage, au cœur du 7ème
arrondissement de Paris, la terrasse de
Père & Fils par Alléno est un véritable havre
de paix. On y déguste les burgers
gastronomiques du Chef Yannick Alléno :
l'Arsène façon steak au poivre, le Nikita
pour les mordus de cheddar, l'Empereur
aux accents asiatiques, le Lupin 100%
végétarien et le Napolitain, salé-sucré
italien.

Les burgers s'accompagnent de pommes
de terre "coin de rue" : cassées au marteau,
les pommes de terre obtiennent alors
davantage de surfaces croustillantes.
Elles sont ensuite préparées en deux
cuissons, et parsemées d'herbes et de sel
fumé.

En terrasse, on savoure aussi les
belles salades rafraîchissantes :
Tomates confites et wings à l'aigre
doux, Cocktail de crevettes
pastèque et avocat...

Ultime plaisir glacé : le Paradise,
glace de lait, vanille de Madagascar,
noisettes torréfiées et éclats de
chocolat !

Ouvert tous les jours de midi à 14h et de 19h à 22h 
En continu le week-end de midi à 22h
3 Rue de Grenelle, 75007 Paris 





Pavyllon Paris

Pavillon Ledoyen, Carré des Champs-Elysées
8, avenue Dutuit, 75008 Paris



Menu déjeuner : 78 €, 

Menu Champs-Elysées : 135€, Menu Pavyllon : 248€
Brunch disponible en plus de la carte habituelle 

les samedis et dimanches : 145€. Brunch enfant : 56€
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Responsable Communication du Groupe Yannick Alléno
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lucie.couturier@yannick-alleno.com

INFORMATIONS PRATIQUES

À propos du Groupe Yannick Alléno 

En 2008, Yannick Alléno fonde le Groupe du même nom afin de fédérer autour de la vision qu'il incarne
 dans ses 14 établissements aux 15 étoiles. Yannick Alléno pose les bases d’une cuisine véritablement
identitaire : la Cuisine Moderne. Le Chef remet à l’honneur les sauces, qu'il conçoit comme des parfums
grâce à des procédés d’extraction, de fermentation et de cryoconcentration.
En 2014, Yannick Alléno reprend la concession du Pavillon Ledoyen à Paris dans lequel il crée trois concepts
de restaurants : le restaurant gastronomique trois étoiles Alléno Paris - dans lequel il développe le service de
Conciergerie de Table -, le comptoir à sushis deux étoiles L'Abysse, et le comptoir gastronomique
décomplexé une étoile Pavyllon. Le Pavillon Ledoyen est aujourd'hui l'établissement le plus étoilé au monde.
Le Groupe Yannick Alléno défend une approche quaternaire : accélérateur de talents, il bouscule la
gastronomie et les codes du service pour s'ancrer dans son époque en portant ses engagements, et donner
ainsi à vivre à ses clients non seulement une assiette extraordinaire mais une empreinte mémorable.

Père & Fils par Alléno
Beaupassage, 53-57 rue de Grenelle, 75007 Paris



Burgers à partir de 14€ - en formule à partir de 19 €

Salades à partir de 11€ pour les petites et 16€ pour les grandes
Desserts 5 €

Vins au verre à partir de 5 €



Disponible sur place et en livraison
www.burgerperefils.com


